
Appartenir au réseau Riga Chaud, le pain passion
C’est accepter les quatre principes suivants:

Renouveler

Renouveler constamment la satisfaction du client

Investir

Investir continuellement dans la qualité du service

Gagner

Gagner sans cesse de nouveaux clients

Accepter

Accepter les conseils éclairés du franchiseur

L’expérience de plus de 80 ans de pratique familiale, l’originalité des produits de la gamme
et  la créativité permanente donne une longueur d’avance aux franchisés « Riga Chaud - le pain
passion ».

Hier, c’était l’introduction de la cuisson permanente. Aujourd’hui, ce sont des pains originaux
comme les pains et les baguettes « à l’ancienne », le « Trois en Un » séduisant le
consommateur par son originalité de réunir trois mies de couleur et de goût différent  dans un
même pain et le grand choix de gâteaux personnalisés selon les désirs du client et adaptés aux
événements ponctuels.

 La cuisson  permanente des produits « sortant du four » sur le lieu de vente est une garantie
de fraîcheur du produit pour le client mais donne aussi l’avantage de gérer le stock intelligemment
en fonction des ventes réalisées.


